
 
 
 
 
 
 
 

VORSPEISEN & SUPPEN 
 

Gemischter Vorspeisensalat mit Kräutervinaigrette (vegetarisch)  8,50 
karamellisierte Nüsse | Croûtons 
 

Mediterrane Fischsuppe mit Sauce Rouille              12,50 
 

Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen (vegetarisch)            10,50 
 

Pfifferling-Tomaten-Bruschetta  (vegetarisch)             15,50 
saisonaler Blattsalat | Tomatenvinaigrette | Parmesan 
 

 
HAUPTSPEISEN 
 

Hausgemachte Spinatknödel (vegetarisch)                        21,50 
Nussbutter | Parmesan | Cashewkerne | Beilagensalat 
 

Frische Tagliatelle (vegetarisch)                         24,50 
sautierte Pfifferlinge in Rahm | Kirschtomaten | Rucola | Parmesan 
 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet                  32,50 
Babyblattspinat | Weißweinschalotten | Wasabi-Kartoffelstampf 
 

Maishähnchenbrust vom Kikok                32,50 
Calvadossauce | Karotten | Brokkoli | Pommes Dauphine 
 

Schweineschnitzel                          29,50 
frische Pfifferlinge in Kräuterrahm | Kartoffelkroketten 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken               32,50 
Preiselbeeren | Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | kleiner gemischter Salat  
 

 
DESSERTS 
 

Pfirsich „Melba“                             10,50 
Himbeerconfit | Bourbon-Vanilleeis | geröstete Mandeln | Sahne  
 

Crème Brûlée                             10,50 
Gewürzpflaumen | Brownie-Eiscrème   
 
 
 

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer. 


